
Montag

14.05.2018 k
c
a
l Dienstag

15.05.2018 k
c
a
l Mittwoch 

16.05.2018 k
c
a
l Donnerstag

17.05.2018 k
c
a
l Freitag

18.05.2018 k
c
a
l Samstag

19.05.2018 k
c
a
l Pfingstsonntag

20.05.2018 k
c
a
l

Menü 1

Vollkost

Gemüse- 
 1,7,9             

cremesuppe 

Nudel
 1,3           

Bolognese
9              

gem. Salat
10   

Ananasquark
7                       

5
4
9

Champignon-         

cremesuppe
1,7        

Currywurst               

Salat 
1,6,7,10  

Pommes frites   

Obstsalat

8
6
9

Lauch         

cremesuppe
1,7,9       

Schweinebraten 

mit Pflaumen
12           

Kartoffeln          

Bohnengemüse    

Mandelcreme
7,8

5
8
5

 Gemüsebrühe
9 

Grießklößchen
1,3      

Cordon-Bleu
 1,3,7   

Zuckererbsen 
7 

Herzogin-

Kartoffeln 
3,1   

Kirschquark
7  

8
4
7

Spinat-

cremesuppe 
 1,7 

pan. Fischfilet 
1,3,4        

Butterkartoffeln
7     

Salat
7.10          

rote Grütze 

Vanillesoße
7    

6
3
8

Deftige        

Kartoffelsuppe
7,9     

mit Mettwurst     

Joghurt
7

4
1
5

Hühnersuppe
 9     

mit Eierstich
3                   

Rinderge-     

schnetzeltes
 7,10    

"Stroganoff"     

Spätzle
1,3        

Salat
 10    

Eisdessert 
7        

7
1
8

Zusätze c, d e, d f, c a,c,b f f,a,c,e c

Menü 2

Schonkost

Gemüse-
 1,7,9     

cremesuppe          

Fischfilet
 4         

auf Blattspinat
 7    

4
8
0

Champignon- 

cremesuppe 
1,7       

Rinderhack-  

steak
 3,10,9,1        

5
4
1

Lauch-        

cremesuppe 
1,7,9      

Königsberger -      

Klopse
 9,3,10           

5
5
3

Gemüsebrühe
9 

mit 

Grießklößchen
1,3      

gem. Salatteller       4
7
5

Spinat-  
  1,7       

cremesuppe      

Spiegelei
3 

mit 

Bratkartoffeln       

6
6
4

Tomaten-         

Nudel - 

Gemüseauflauf 
1,3,7               

 7       3
5
1

Hühnersuppe 
 9  

mit Eierstich
3  

Hähnchenbrust         

Spargelgemüse 

5
5
5

Menükarte          
14.05.- 20.05.2018

Reichhaltiges Frühstück (8:00 - 10:00 Uhr), Mittagessen (12:00 - 14:00 Uhr), Abendessen (17:30 - 19:00 Uhr)

auf Blattspinat

Kartoffeln    

Ananasquark
7

4
8
0 steak

Djuvec Reis    

und Salat
 7,10     

Obstsalat 

5
4
1 Klopse

Reis und       rote 

Bete          

Mandelcreme
7,8

5
5
3

gem. Salatteller       

mit Hähnchen-

Streifen 
 7,9,10   

Kirschquark

4
7
5 Bratkartoffeln       

rote Grütze mit 

Vanillesoße
7

6
6
4

Joghurt 
 7       3

5
1 Spargelgemüse 

zerl. Butter
7   

Salzkartoffeln    

Eisdeessert
 7   

5
5
5

Zusätze

Menü 3

Vegetarische 

Kost

Gemüse-
1,7,9          

cremesuppe  

Broccoli-

Soufflé
7,1,3   

Ananasquark
7

3
2
0

Champignon-   

cremesuppe
1,7        

Gemüse- - 

Bratlinge 
1,3,9

,             

Tomatensoße
1,9      

Obstsalat  

5
5
2

Lauch-          

Cremesuppe
1,7,9      

Nudel-Gemüse -

Pfanne
1,7            

Mandelcreme
7.8

4
2
6

Gemüsebrühe 
9 

Grießschnitten  
1,3,7  

mit 

Fruchtgrütze und 

Vanillesoße
7 

KIrschquark7

6
1
3

Spinatcreme-  
1,7  

suppe,     Porree 

überbacken  mit 

Käsesoße
 7,1

,    

Kartoffelstampf    

rote Grütze mit 

Vanillesoße
7   

6
0
4

Gemüsesuppe 
9     

Grünkern -

klößchen
1,3,9  

Joghurt
7

2
6
0

Gemüsebrühe
9      

mit Eierstich
3 

Kartoffel- 

Broccoli-Auflauf
7 

Eisdessert
7

4
7
9

Zusätze

Abendbeilage Grießsuppe
1,7 

1
7
8 Möhren-Kohlrabi-

rote Betesalat
10 7

7 Hering
4
 im Aspik

1
0
8 Reissalat

 9,10,7

9
3 Gemüsesülze

9

1
6  Birnentoast

1,7

1
5
4 Senfgurke

10

2
4

Zusätze

Auf den Wohnbereichen werden jederzeit Zwischenmahlzeiten angeboten         

d

Die Allergene und Zusätze finden Sie auf der Rückseite. Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf 

Nachfrage.   Bei Fragen wenden Sie sich an die Küchenmitarbeiter oder  dieHauswirtschaftsleitung. 

c

c, f c, d c, d f,a,c,e a,c,e,f

f c c

da,c,e

c, dc

c cd c

                                                                            Das Team wünscht Ihnen einen " Guten Appetit "


